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55th Harvest Festival, Žatec main square (photo by K. Vávra)
55. Žatecká Dočesná,  náměstí Svobody v Žatci (foto K. Vávra)
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September was dedicated to the science of hop growing. On 
September 10-13, 2012, the 3rd International Humulus 
Symposium took place on the premises of the Hop Research 
Institute in Žatec. This international event was organized in 
cooperation with the University of Tasmania in Hobart 
(Australia), following up with the previous symposiums 
held in Corvallis (Oregon,  USA) in 2004 and in Gent 
(Belgium) in 2008.  

The hop growers´ symposium was held under the auspices 
of the International Society for Horticultural Science 
(ISHS), which is based in Belgium and has more than 7,000 
members from 150 countries. This important event was 
attended by 60 leading scientists from five continents and 13 
countries (Australia, New Zealand, the USA, Canada, Japan, South 
Africa, Germany, Russia, Slovenia, Portugal, Italy, Belgium and the 
Czech Republic). The four-day conference program was divided 
into 6 specialized sections: 

1. Hop Breeding and Molecular Biology

2. Plant Pathology, Virology, Entomology

3. Chemistry and Plant Physiology

4. Hop Cultivation and Management

5. Hop, Indispensable Raw Material for Brewing

6. Hop, Beer and Health

The Hop Breeding section presented breeding programs and hop 
varieties from Australia, New Zealand and the USA. Molecular 
Biology focused on the biosynthesis of secondary metabolites 
and its regulation in lupulin glands. In the section devoted to 
hop protection, the following hop pathogens were discussed: 
hop stunt viroid (HSVd), verticilium (Verticillium albo-atrum) and 
pests such as hop aphids (Phorodon humuli) and two-spotted 
spider mites (Tetranychus urticae Koch). The Chemistry section 
dealt with derivates of xanthohumol and alpha bitter acids. The 
presentations also covered topics such as physiological changes 
of plants in vitro during the process of regeneration, hormonal 
changes in dwarf varieties and water transport in hop plants. Hop 
growing, harvesting and processing in the Czech Republic, Italy, in 
the USA and in Germany were discussed by the experts. Topics 
presented at the symposium included the impact of hops on the 

Září letošního roku patřilo chmelařské vědě. Ve  dnech 10. až 
13. září 2012 se v prostorách Chmelařského institutu s.r.o., v Žatec, 

uskutečnil III. International Humulus Symposium. Tato 
mezinárodní akce byla připravována společně s  Tasmánskou 

univerzitou v Hobartu (Tasmania, Austrálie) a v návaznosti 
na  předešlá sympozia konaná v  letech 2004 v Corvallisu 
(Oregon, USA) a 2008 v Gentu (Belgie). 

Chmelařské symposium bylo pořádáno pod záštitou 
mezinárodní organizace International Society for 
Horticultural Science (ISHS) se sídlem v Belgii, která sdružuje 
více než 7 tisíc členů ze 150 států světa. Této významné 

konference se účastnilo 60 předních vědeckých pracovníků 
z pěti kontinentů a 13 zemí (Austrálie, Nový Zéland, USA, Kanada, 
Japonsko, Jižní Afrika, Německo, Rusko, Slovinsko, Portugalsko, 
Itálie, Belgie a  ČR). Čtyřdenní program konference byl rozdělen 
do šesti odborných sekcí:

1. Šlechtění chmele a molekulární biologie

2. Patologie, virologie, entomologie rostlin

3. Chemie a fyziologie rostlin

4. Pěstování chmele a management

5. Chmel, nepostradatelná surovina pro pivovarství

6. Chmel, pivo a zdraví

V  sekci zabývající se šlechtěním chmele byly představeny 
šlechtitelské programy a  odrůdy z  Austrálie, Nového Zélandu 
nebo USA. Oblast molekulární biologie se zabývala biosyntézou 
sekundárních metabolitů a  její regulací v  lupulinových žlázkách. 
V  sekci ochrany chmele se debatovalo o  jednotlivých patogenech 
chmele: viroidu zakrslosti chmele (HSVd), verticiliu (Verticillium 
albo-atrum) či škůdcích jako jsou mšice (Phorodon humuli) a sviluška 
chmelová (Tetranychus urticae Koch). Sekce chemie chmele se 
zabývala deriváty xanthohumolu a alfa hořkých kyselin. Fyziologické 
změny rostlin in vitro při regeneraci, hormonální změny v zakrslých 
odrůdách a vodní transport v rostlině chmele byly dalšími tématy. 
V odborných kruzích se debatovalo i o pěstování, sklizni a zpracování 
chmele v České republice, Itálii, USA a Německu. Na sympoziu byl 
prezentován i vliv chmele na kvalitu piva nebo jeho farmaceutické 
využití. Každá sekce byla doplněna o četná témata v podobě posterů 
v prostorách sympozia.

International ISHS symposium in Žatec

Mezinárodní sympozium ISHS v Žatci

Ing. Josef Patzak, PhD., (Hop Research Institute, Žatec/Chmelařský institut s.r.o, Žatec)
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V  úvodu přivítal účastníky ředitel Chmelařského institutu s.r.o., 
Žatec společně se starostkou města Žatec. Předseda představenstva 
Chmelařství, družstva Žatec informoval o  organizační struktuře 
českého chmelařství, jeho zainteresovaných institucích a působení 
družstva. V  plénu mezinárodních účastníků byli jak obchodníci 
chmele z  České republiky, Německa a  USA, tak rovněž zástupci 
tuzemských pivovarů, pivovarů z J aponska, USA nebo Ruské 
federace. V  programu sympozia byly též účastníkům ukázány 
prostory a pěstitelské plochy Chmelařského institutu s.r.o., Žatec, 
zajímavé historické expozice Chmelařského muzea v Žatci a Chrám 
chmele a piva. Sympozium bylo účastníky hodnoceno velice kladně. 
Pro zájemce byl připraven post program s návštěvami významných 
českých míst, památek nebo pivovarů. České chmelařství tak 
neustále zůstává v  kontaktu z  nejnovějšími poznatky světové 
chmelařské a pivovarské vědy, na které se i výrazně podílí.

quality of beer and the pharmaceutical use of hops. Each section 
was complemented by numerous topics on information posters at 
the conference facilities. 

The director of the Hop Research Institute in Žatec and the 
mayor of Žatec welcomed the participants at the opening of the 
symposium. The chairman of the board of directors of Chmelařství, 
cooperative Žatec provided information on the organizational 
structure and stakeholders of Czech hop growing and the activities 
of the cooperative. The international audience included both hop 
traders from the Czech Republic, Germany and the USA and the 
representatives of domestic breweries and breweries from Japan, 
the USA and the Russian Federation. As part of the symposium 
program, the participants had the opportunity to visit the premises 
and growing areas of the Hop Research Institute in Žatec, 
interesting historic expositions of the Hop Museum in Žatec and 
the Hop and Beer Temple. The symposium was received very well 
by the participants. Those interested in the post program could 
visit significant Czech sites, monuments and breweries. Czech hop 
growing keeps in touch with state-of-the-art knowledge in the 
global hop growing and beer brewing sciences and contributes to 
it considerably. 
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In the recent years, breweries have shown increasing interest in 
the advertising potential of basic ingredients (raw materials). They 
are also interested in improving the education of their employees 
brewing or selling beer when it comes to beer ingredients.  

In the last two years, Plzeňský Prazdroj organized a seminar for its 
sales representatives from Europe and the USA.  Bohemia Hop, a.s. 
helped with its hop growing section.  

The participants visited a hop growing business in the Žatec hop 
growing region (farm of Mr. Dittrich in Lenesice) and acquainted 
themselves with the history and presence of hop growing. A 
major part of the hop growers´ day was devoted to manual hop 
picking, which for many meant the first contact with this unique 
plant. Subsequently, the participants visited a hop picker and an 
oast house as part of the hop harvest and their familiarization with 
the entire process of hop production, harvesting and processing in 
Chmelařství, cooperative Žatec.

During the harvest, we were visited not only by SABMiller´s sales 
representatives from abroad but also by commercial brewers of Plzeňský 
Prazdroj from the Czech Republic, headed by Mr. Václav Berka.

Pivovary projevují v posledních letech stále větší zájem o propagační 
potenciál základních surovin. Vedle toho je tu také zájem pivovarů, 
aby se zvýšila znalost o surovinách v rámci pivovarů samotných a to 
nejen u osob, které se podílí na výrobě piva, ale také u osob, které 
pivo prodávají.

Plzeňský Prazdroj organizoval v předchozích dvou letech poznávací 
seminář pro své obchodní zástupce z Evropy a USA, a Bohemia Hop, 
a.s. vypomohla při chmelařské části.

Účastníci navštívili chmelařský podnik v Žatecké chmelařské 
oblasti (farmu pana Dittricha v Lenešicích) a seznámili se s historií 
a  současností pěstování chmele. Hlavní součástí chmelařského 
dne bylo ruční česání chmele, kdy pro mnohé to byl první životní 
kontakt s touto jedinečnou rostlinou. Následně proběhla návštěva 
česačky a  sušárny chmele v  rámci sklizně chmele a  seznámení se 
s  celým procesem výroby, sklizně a  dalšího zpracování chmele 
ve Chmelařství, družstvo Žatec.

V průběhu sklizně nás navštívili nejen obchodní zástupci SABMiller 
ze zahraniční, ale také obchodní sládci Plzeňské Prazdroje z České 
republiky v čele s panem Václavem Berkou.

Manual hop picking with SABMiller

Ruční česání chmele s SABMiller

Mgr. Zděněk Rosa, BA (Chmelařství cooperative Zatec/Chmelařství, družstvo Žatec)
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Technologie výroby chmele se za  poslední půl století poměrně 
zásadně změnila. Dnes se už chmel nečeše ručně, tak jak byli zvyklí 
naši rodiče a prarodiče. Celá sklizeň je mechanizovaná a zvýšila se jak 
produktivita práce, tak ekonomická stránka pěstování chmele. Ruční 
česání chmele je v  současnosti předmětem spíše marketingových 
záležitostí, chmelařských soutěží a  podobně. Mimochodem, ruční 
česání je i  jednou z disciplín, kterou musí projít uchazečky o  titul 
Miss chmele a piva. 

Rozhodli jsme se oprášit staré fotoarchívy Chmelařského muzea 
a  zaměřili se na  tzv. genia loci chmelařských obcí, chmelnic 
a  středisek pěstování chmele v  Čechách a  na  Moravě v  dobách 
dávných a  za  technologického vývoje. Spolu s  autory letošního 
ročníku se tak na  závěr mezinárodního časopisu můžete přenést 
do dob, kdy období chmelů téměř připomínalo stěhování národů.

Hop production technologies have fundamentally changed in the 
last half century. Nowadays, hops are no longer manually picked, as 
our parents and grandparents did. The entire harvest is mechanized 
and the labor productivity and economic aspects of hop growing 
have improved. Manual hop picking is now rather the subject of 
marketing campaigns, hop growers´ competitions and the like. By 
the way, manual hop-picking is also one of the disciplines for the 
candidates of the title “Miss Hops and Beer”. 

We decided to dust off the old photo archives of the Hop Museum and 
focus on the genius loci of hop-growing villages and centers, as well 
as hop fields in Bohemia and Moravia in the past and in the course of 
technological progress. Together with the authors of this year’s issue 
of the international magazine, you can go back to the times when the 
hop-picking season resembled the migration of peoples. 

Czech hop growing in photos from the past 

České chmelařství na fotografiích z dávných časů

Vladimír Valeš, Pavla Kuncová (Hop Museum Žatec/Chmelařské muzeum Žatec), Ing. Michal Kovařík (Hop Growers Union of the Czech 
Republic/Svaz pěstitelů chmele České republiky)

Poles packed away after the harvest
Složené tyče po sklizni

Aerial spraying
Postřik realizovaný letecky

Preparation of the spraying agent
Příprava postřikové jíchy

Hop-picking as voluntary work, picking hops from hop 
bines in lines
Chmelové brigády, očesávání štoku v řádku
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Hop-picking as voluntary work, emptying and controlling 
the measure
Chmelové brigády a vysypávání, kontrola míry

Hop harvest
Chmelobraní

Testing of an English-made mobile hop-picker
Zkoušení pojízdné česačky anglické výroby

Quality control, photo by Ivan Provazník
Kontrola kvality, foto Ivan Provazník

Hop drying
Sušení chmele



CONTACT LIST FOR CZECH HOPS
members of the Association of hop merchants and hop processors of the Czech Republic

Arix a.s.
Chomutovská 3137, 438 19 Žatec • Czech Republic

Tel.: +420 415 212 920 • Fax: +420 415 212 917
www.arixhop.cz

BOHEMIA HOP, a. s.
Mostecká 2580, 438 19 Žatec • Czech Republic
Tel.: +420 415 733 315 • Fax: +420 415 733 114

www.bohemiahop.cz

EMIL BUREŠ HOPSERVIS s. r. o.
Holedeč 14, 438 01 Žatec • Czech Republic

Tel.: +420 415 722 515

CHMELAŘSTVÍ, družstvo Žatec
Mostecká 2580, 438 19 Žatec • Czech Republic
Tel: +420 415 733 216 • Fax: +420 415 726 002

www.chmelarstvi.cz

TOP HOP spol. s r. o.
Jilská 2, 110 00 Praha 1 • Czech Republic

Tel.: +420 224 218 624 • Fax: +420 224 218 630
www.hop.cz

ŽATEC HOP COMPANY, a. s.
U kolejí 8/317, 161 00 Praha 6 • Czech Republic
Tel.: +420 220 561 474 • Fax: + 420 220 562 124

www.zhc.cz

FURTHER INFORMATION ON CZECH HOPS

Hop Growers Union of the Czech Republic
Mostecká 2580, 438 19 Žatec • Czech Republic
Tel.: +420 415 733 401 • Fax: +420 415 726 052

www.czhops.cz

Hop Research Institute, Co., Ltd., Žatec
Kadaňská 2525, 438 46 Žatec • Czech Republic
Tel.: +420 415 732 133 • Fax: +420 415 732 150

www.chizatec.cz

Central Institute for Supervising and Testing in Agricultural
www.ukzuz.cz

Ministry of Agriculture of the Czech Republic
www.eagri.cz
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